Buffetvorschlige fiir die Partytenne

Verehrte Gaste,
in der Folge finden Sie
unsere Buffetvorschlage

fur lhre Feier.

Zu allen Fragen
rund um die Durchfiihrung
Ihrer Feier beraten wir Sie gerne

in einem personlichen Gesprach.

Auf |hre eventuellen Winsche nach
Erweiterung oder Veranderung
der Buffetvorschlage gehen wir gerne ein.
Eine entsprechende Kalkulation
der Preise nehmen wir dann

fur Sie gesondert vor.

Die angegebenen Preise
beziehen sich auf gemeinsame
Veranstaltungen mit, je nach Saison

mindestens 60 Gasten.

Die Preise verstehen sich inklusive

Bedienung und Mehrwertsteuer.



Schnittchen & Co aus
Dreppers Hof-Backstube:

Stangenweil3brot

StangenweiBlbrotscheiben fein belegt und garniert
mit Entenbrust, Serranoschinken, Biindnerfleisch, Roastbeef, Lebercreme,
geraucherte Putenbrust, Raucherlachs, geraucherte Forelle

StangenweiB3brotscheiben vegetarisch belegt und garniert
mit Frischkase und Schnittlauch, Radieschen,
Gurke, Kresse oder Tomatenwiirfeln

StangenweilBlbrotscheiben mit Kase aus der Hofkaserei Wellie

Preis auf Anfrage

Kaseplatte
Auswahl von Hart- und Weichkase
garniert mit Trauben und Feigensenf

dazu Brotkorb mit Butter

Preis pro Person 7,90 €



Finger Food

Knochenschinken mit Portweinfeige
Kirschtomaten-Mozzarellaspie3 mit Basilikum
Pflaume im Speckmantel
Matjestatar auf Pumpernickel
Frihlingsrolle vegetarisch mit Gemduse
Ziegenfrischkasemousse mit Rucola und Parmesanhippe
Gegrilltes Auberginenrollchen mit Ricotta gefiillt
Kleine Tartelettes mit Shrimps und Minze
Saté vom Hahnchen
Pfannkuchenroulade mit Lachs und Schmand
Gebratene Garnele auf Mango-Lauchsalat
Geraucherte Entenbrust mit Kartoffel Chorizosalat
Schweinebackchen mit Sesam und bunten Linsen

Frihlingsrolle von der Ente mit Curry-Krautsalat

Preis auf Anfrage



Dreppers Suppen

Tafelspitzbriihe (vom Rind) mit Gemuse, Eierstich
und MarkkloBchen

Kartoffelrahmsuppe mit Mettwurstscheiben
Huhnerkraftbrihe mit Gemusestreifen und Champignons
Geflugelcremesuppe mit Champignons und Spargel
Naturtrube Tomatenessenz mit Ricotta Tortelloni
Tomatencremesuppe mit Basilikum und Crevetten

Curryzitronengrassuppe mit Gemuse und Hahnchenbrust

Preis pro Person

4,90 €
4,90 €
4,90 €
5,40 €
5,40 €
5,40 €

5,40 €



Landmarktbuffet
herzhaftes aus der kalten Kiiche
Dreppers PfefferbeiBer mit Thomas Senf
Pikante Partyfrikadellen und Gewiurzgurken
Kleine panierte Schnitzel mit RemouladensoBe
Auswabhl unserer rohen und gekochten Schinken
Marinierte Mini-Haxen mit eingelegten Aprikosen
Dreppers Krautsalat mit Mohrenstreifen und Sauerrahm
Heringssalat mit Apfeln, Zwiebeln und Friihlingslauch
Kartoffelsalat mit Fleischwurst und Ei
Bunter Nudelsalat
Spitzkohlsalat
Holzofenbrot, Butter, Krauterquark, Griebenschmalz

Preis pro Person 22,00 €



Nudelbuffet

Hauptgange

Auswahl von Blattsalaten mit Balsamicodressing
Tortelloni mit Ricotta und Spinat geflllt in TomatensoBe
Gemiselasagne
Linguine mit SoBe Bolognese
Penne Rigate mit LimonensoBe, Gemiusestreifen und Lachswiirfel
Dessert
Tiramisu

Preis pro Person 20,00 €

Dreppers Gulaschbuffet

Hauptgange

Rindergulasch mit Paprika und Champignons pikant gewiirzt
Rahmgulasch vom Schwein mit Pfeffer und Gurken
Putengulasch in Gorgonzolasof3e
Jahreszeitliche Blattsalate mit Joghurtdressing und Krautervinaigrette
Salzkartoffeln, Spatzle

Dessert
Herrencreme mit Schokolade und Rum

Preis pro Person 24,00 €



Westfalenbuffet

Yorspeisen

Marinierter Krustenbraten mit eingelegtem Dorrobst
Seesaibling in Krautersud mit KnoblauchsofB3e
Geraucherte Forelle mit Schmandgurken
Tafelspitz (vom Rind) mit Apfelmeerrettichsof3e
Schweinebackchen an buntem Linsensalat
Matjes-Kartoffelsalat mit Dill

Brot und Butter

Hauptgange

Rinderbraten mit Speck, Zwiebeln und Champignons
Schweinefilet im Baconmantel in Pflaumen-AltbiersoBe
Stielmus-Kartoffelgemuse, Apfelrotkohl

KartoffelkloBe, Butterspatzle

Dessert

Hofdessert (Frischkase mit Beeren und Mandelkrokant)
Schokoladencreme mit Williamsbirne

Preis pro Person 32,00 €



Festtagsbuffet

Yorspeisen

Hausgebeizter Lachs mit Dillschmandgurken
Schinkenauswahl mit Honigmelone
Gebratene Hahnchenbrust an Gemusesalat mit Orangenspalten und Datteln
Bunte Salatplatte mit Balsamico- und Joghurtdressing
Broccolisalat mit gerosteten Sonnenblumenkernen

Holzofenbaguette und Butter

Hauptgange
Schweineriicken mit Schinken und Kase gefiillt
Geschnetzeltes von der Pute in WeiBweinso3e und Champignons
Kartoffel-Lauchgratin

Gemiuseauswahl je nach Saison

Dessert

Herrencreme mit Rum und Schokolade
Obstsalat mit VanillesoB3e

Preis pro Person 29,00 €



Mediterranes Buffet

Yorspeisen

Gebratenes mariniertes gefiilltes Gemuse
Rucolasalat mit San Daniele Schinken und Mailander Salami
Blattsalate mit Krauter-Balsamicovinaigrette
Gemusesalat mit Schafskase und Oliven
Tomaten mit Mozzarella
Vitello Tonnato
Warm geraucherter Lachs mit Zitronenpfeffer

Meeresfrichtesalat mit Garnelen

Holzofenbaguette und Butter

Hauptgange

Gebratenes Doradenfilet mit Safransof3e
Geschmorte Hiftsteaks in Orangen-Rotweinsof3e
Maispoularde mit Parmaschinken und Tomaten-Salbeiragout
Pinienkernspinat, Paprika-Zucchinigemuse, Buntes Bohnenragout mit Chili

Bandnudeln, Gnocchi, mediterranes Gratin

Dessert

Panna Cotta mit Himbeeren
Creme Catalane mit Orangen
Exotischer Fruchtsalat

Preis pro Person 42,00 €



Grill & Co.

Nur in der Grillsaison April — Oktober
300 g Fleisch pro Person

Grillbuffet klassisch

Rostbratwurst
Schweinesteaks mariniert
Putensteaks mariniert

Senf, Ketchup, KnoblauchsoB3e
Kartoffelsalat, Krautsalat

Preis pro Person 24,00

Grillbuffet rustikal

Rostbratwurst, Spezialbratwurst (Kase/Gyros/Gourmet),
Nackensteaks, Fleischtaschen

FiletspieBe (vom Schwein), Mariniertes Hahnchenbrustfilet
Brotkorb und Krauterbutter

Senf, Ketchup, Knoblauchsof3e, Pfirsich-PfeffersoBBe, Currysof3e

Kartoffelsalat, Krautsalat, Tomatensalat, bunter Gemusesalat mit Schafskase

Preis pro Person 29,00

Grillbuffet exquisit

Rostbratwurst, Spezialbratwurst (Kase/Gyros/Gourmet),
Huftsteak vom Rind, Schweinertiicken verschieden mariniert
Gyrostaschen, Lammkotelett, Marinierte Hahnchenmedaillons

Brotkorb und Krauterbutter und Olivenbutter
Senf, Ketchup, Aioli, Sweet-Chili, Pfirsich-Pfeffersof3e, CurrysoBe

Tomatensalat mit Mozzarella, Kartoffelsalat, Nudelsalat
Krautsalat mit Mohrenstreifen und Sauerrahm
Bunter Gemusesalat mit Schafskase

Preis pro Person 33,00 €

Weitere Grillspezialitaten entnehmen Sie bitte dem Angebot
aus unserem Landmarkt.



Das mochten wir von lhnen wissen:

Fur Ihre Veranstaltung ist es wichtig, dass Sie uns lhre Wiinsche und Planungen
im Vorfeld der Veranstaltung mitteilen. Der Zeitplan, Musikdarbietungen,
Auftritte und Uberraschungen sollen in die Veranstaltungsplanung einbezogen
werden, um einen reibungslosen Ablauf der Feier zu gewahrleisten.

Bitte informieren Sie uns zu folgenden Punkten:

Personenzahl inkl. Kinder (Alter der Kinder)

Findet ein Aufbau / eine Dekoration lhrerseits statt?

Wann treffen Sie ein? Wann lhre Gaste?

Gibt es einen Empfang? Falls ja - was mochten Sie lhren Gasten anbieten?
Wann mochten Sie mit dem Abend-/ Mittagessen beginnen?

Gibt es Musik, Auftritte oder Ansprachen?

Benotigen Sie Technik, z. B. Mikrofon, Leinwand etc.?

Haben Sie weitere Winsche — wie z.B. Feuerwerk, Fotografen,
Taxidienst etc.?

Unsere Serviceleistungen fiir lhre Feier/Veranstaltung:

Folgende Leistungen sind im Speisen- und Getrankepreis enthalten:

Beratung bei der Planung

Einrichten der Tenne nach lhren Wunschen

Bereitstellung der Tenne, inkl. Beleuchtung, Heizung
Tischdecken, Geschirr, Glaser und Besteck

sowie Servietten in der Standardfarbe “Greige* und Kerzen
Servicemitarbeiter entsprechend der Veranstaltungsgrof3e

Leistungen, die im Speisen- und Getrankepreis NICHT enthalten sind:

Tisch- und Raumdekorationen — diese konnen Sie, wenn Sie mochten, bei
uns bestellen. Die entsprechenden Kosten berechnen wir an Sie weiter.
Das Servieren von mitgebrachten Speisen und Getranken (siehe unten)
z.B. Kuchen oder Wein, berechnen wir mit einem Teller- oder Korkgeld.
Druckerzeugnisse, wie z.B. Menlkarten oder Sitzordnungen, welche wir
gerne fur Sie erstellen, berechnen wir je nach Aufwand.

e W/ir berechnen eine Reinigungspauschale in Hohe von 1,50 € pro Gast,

Reinigungsarbeiten und Miillentsorgung uber das ubliche MalB3 hinaus
stellen wir gesondert in Rechnung



Mitbringen von Speisen und Getranken:

Das Mitbringen von Speisen und Getranken ist grundsatzlich nicht moglich.
Ausnahmen bediirfen einer Vereinbarung mit Hof Drepper, die in Textform
erfolgt.

Mitnahme von Speisenresten:
Die Mitnahme von Speisenresten ist aufgrund von hygienerechtlichen
Bestimmungen (HACCP) nicht gestattet.

Eingebrachte Gegenstiande:

Mitgefiihrte Ausstellungs- oder sonstige, auch personliche Gegenstande,
befinden sich auf Gefahr des Kunden in der Tenne.

Hof Drepper ubernimmt fiir Verlust, Untergang oder Beschadigung keine
Haftung, auch nicht fiir Vermogensschaden, auBler bei grober Fahrlassigkeit
oder Vorsatz von Mitarbeitern von Hof Drepper. Ein Verwahrungsvertrag
bedarf der ausdricklichen Vereinbarung.

Mitgebrachtes Dekorationsmaterial und sonstige von den Kunden eingebrachte
Gegenstande haben den brandschutztechnischen Anforderungen und sonstigen
behordlichen Vorschriften zu entsprechen. Hof Drepper ist berechtigt, dafir
einen behordlichen Nachweis zu verlangen. Erfolgt ein solcher Nachweis nicht,
so ist Hof Drepper berechtigt, bereits eingebrachtes Material auf Kosten des
Kunden zu entfernen.

Wegen moglicher Beschadigungen sind die Aufstellung und Anbringung von
Gegenstanden vorher mit Hof Drepper abzustimmen. Mitgebrachte
Ausstellungs- oder sonstige Gegenstinde sind nach Ende der Veranstaltung
unverziglich zu entfernen. Unterlasst der Kunde dies, darf Hof Drepper die
Entfernung und Lagerung zu Lasten des Kunden vornehmen. Verbleiben die
Gegenstande in der Tenne (Veranstaltungsraum), kann Hof Drepper fir die
Dauer der Vorenthaltung des Lagerraumes eine  angemessene
Nutzungsentschadigung berechnen.

Fur alle Veranstaltungen gelten unsere allgemeinen Geschifts-
bedingungen. Diese finden Sie auf unserer Homepage oder wir senden Sie
Ihnen auf Wunsch gerne zu. Alle Artikel sind buchbar auf Anfrage und nach
Verfugbarkeit.

Fur alle Bestellungen und Winsche rund um den Partyservice und die Party-
Tenne erreichen Sie unser Serviceteam unter Tel. 02378 / 91 92-36



Weitere Preisinformationen

Buffet / Kinderpreise

Kinder 0-5 Jahre ohne Berechnung
Kinder 6-12 Jahre 50% vom Normalpreis
Hausmeisterstunde (fiir extra Aufbauten, Aufriumarbeiten nach Poltern etc) 40,00 €
Reinigungspauschale Tenne pro Person 1,50 €
Korkgeld/Flasche - mitgebrachte Weine 7,50 €

- mitgebrachte Spirituosen 35,00 €
Tellergeld/Person - mitgebrachter Kuchen 1,80 €
Menukarte/Stuck 2,00 €

Alle Produkte sind bestellbar nach Anfrage uns auf Verfugbarkeit.

Fur Bestellungen unter der angegebenen Personenzahl berechnen wir einen
Aufschlag.

Alle Preise sind inklusive der gliltigen Mehrwertsteuer-.

Stand: Juni 2017



